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Jahrgang   2009 
 
Artikelnummer  3726-09 
 
Wein-Name  Pinot Sekt brut   
 
Rebsorten  Grauer Burgunder, Weisser Burgunder 
   und Spätburgunder 
 
Qualitätsstufe  Sekt b. A. 
 
Geschmacksrichtung brut 
 
Anbaugebiet  Baden/Ortenau 
 
Lage   Hex vom Dasenstein 
 
Flascheninhalt  0,75 l 
 
Analysewerte  Alkohol  13,0  % vol. 
   Restzucker 11,0   g/l 
   Säure  6,4   g/l 
 
Charakteristik Mit viel Ehrgeiz und Feingefühl wird dieser 

Sekt mittels der klassischen Flaschengärung im 
kühlen Kellergewölbe hergestellt. Die Flaschen 
werden von Hand gerüttelt und dann 
degogiert. Helles Goldgelb mit einer feinen 
Perlage. Im Duft Erinnerungen an reife Birne, 
etwas Zitrus und Mandarine. Cremig dicht auf 
der Zunge. 

 
Trinktemperatur  8 - 10 ºC 
 
Speiseempfehlung Gut gekühlt zum Aperitif oder als prickelnder 

Begleiter zu Muscheln oder Salaten. 


